                                                                                                          Dębowa Kłoda, dn. 18.12.2017 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE Nr 6/2017

 W związku z zamiarem udzielenia zamówienia o wartości szacunkowej poniżej 30 000 euro, do którego zgodnie z art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 ze zm.) nie stosuje się przepisów ww. ustawy, Szkoła Podstawowa im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie , zwana w dalszej części „Szkołą”, zaprasza do składania ofert cenowych na:

Dostawę produktów spożywczych do kuchni szkolnej

w Szkole Podstawowej im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie
 
I. Nazwa, adres oraz dane Szkoły
Szkoła Podstawowa im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie

Dębowa Kłoda 2

21-211 Dębowa Kłoda

e-mail:  gm-debowa@wp.pl

NIP: 539-13-94-312

REGON: 000712999

 
II. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia są dostawy produktów spożywczych na potrzeby Szkoły. Dostawy będą się odbywać sukcesywnie od 02.01.2018 do 22.06.2018 r., w dni robocze od poniedziałku do piątku, w godzinach 7.00 – 9.00. Przedmiot zamówienia został podzielony na części, w ramach których dopuszcza się składanie ofert częściowych, tj.:
	Część I
	Mięsa, wędliny, podroby

	Część II
	Mięsa i wędliny drobiowe

	Część III
	Ryby

	Część IV
	Pieczywo

	Część V
	Przyprawy, koncentraty, przeciery i inne produkty spożywcze

	Część VI
	Nabiał, produkty mleczarskie

	Część VII
	Warzywa i owoce konserwowane, konserwy

	Część VIII
	Ziemniaki

	Część IX
	Warzywa, owoce i jaja kurze

	Część X
	Produkty zbożowe

	Część XI
	Warzywa i owoce mrożone, oraz produkty gotowe


1.  Szczegółowy wykaz i zakres wszystkich części zamówienia został zawarty w załącznikach Nr 1-11 do formularza ofertowego.

2. Podane w Opisie przedmiotu zamówienia i załącznikach do formularza ofertowego ilości produktów są jedynie wielkościami szacunkowymi, służącymi wyłącznie do obliczenia ceny oferty. Szkoła nie będzie zobowiązana do zakupu pełnego asortymentu w podanych ilościach, może on ulec zmianom w trakcie realizacji umowy. Ostateczna ilość poszczególnych produktów będzie wynikała z faktycznych potrzeb Szkoły w okresie obowiązywania umowy. Niezamówienie przez Szkołę pełnego zakresu ilościowego poszczególnych produktów nie skutkuje ze strony Wykonawcy roszczeniem o zakup nie zrealizowanej w okresie obowiązywania umowy ilości produktów żywnościowych, w związku z tym, że w trakcie realizacji umowy dopuszcza się możliwość zmiany przez Szkołę ilości poszczególnych produktów, nie powodującej powiększenia wartości umowy.

3.  W trakcie realizacji umowy Wykonawca zobowiązany jest dostarczać produkty wg zgłoszonego zapotrzebowania, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedaży detalicznej w szczególności dla produktów ze wskazaną gramaturą czy objętością.

4. Do odbioru dostawy upoważniona będzie osoba wskazana przez Szkołę.

5.  Jako termin dostawy rozumie się datę złożenia podpisu na protokole odbioru produktów żywnościowych przez osobę upoważnioną przez Szkołę. Terminy dostaw, asortyment i ilość produktów żywnościowych określone zostaną każdorazowo pisemnie, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie przez Szkołę z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Ponadto Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zwiększone lub zmniejszone potrzeby Szkoły w stosunku do danego asortymentu lub całości dostawy.

6.  Ilościowy, jakościowy oraz asortymentowy odbiór produktów winien być dokonany w chwili dostawy, chyba, że z okoliczności wynika, iż ustalenie stanu ilościowego, jakościowego lub asortymentowego przy odbiorze było niemożliwe lub utrudnione (w szczególności z uwagi na ilość produktów, sposób ich opakowania, stan produktów – zamrożenie lub ich rodzaj – owoce, warzywa), wtedy niezgodność ilościową, jakościową lub asortymentową można zgłosić – pisemnie, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie – w terminie do 2 dni roboczych od ustalenia ww. niezgodności. Wykonawca do każdej dostarczonej partii produktów zobowiązany jest dołączyć dokument dostawy (fakturę). Odbioru dokonuje się na podstawie protokołu podpisanego przez obie strony. W przypadku jakichkolwiek wad, szczególnie dotyczących jakości, świeżości i terminu przydatności do spożycia, możliwych do stwierdzenia w trakcie odbioru, Szkoła odmówi odbioru przedmiotu zamówienia.

7.     W przypadku stwierdzenia przez Szkołę wadliwej partii dostarczonych produktów lub niedostarczenia całości zamówienia, zostanie zgłoszona reklamacja ilościowa, jakościowa lub asortymentowa w formie pisemnej, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie. Wykonawca zobowiązuje się do wymiany wadliwych produktów na wolne od wad lub dostarczenia ilości zgodnej z zamówieniem w ciągu 3 godzin od chwili zgłoszenia reklamacji przez Szkołę.

8. Materiał opakowaniowy winien być dopuszczony do kontaktu z żywnością. Każdy asortyment produktów musi być dostarczony w oddzielnym pojemniku. Produkty w puszkach winny być wyposażone w elementy do otwierania ręcznego, bez pomocy otwieracza mechanicznego. Mięso i wędliny muszą być dostarczane w czystych, zamkniętych pojemnikach przystosowanych do przewozu mięsa i wędlin. Mięso surowe nie może być przewożone razem z wędlinami.

9. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać produkty świeże, pełnowartościowe, należytej jakości w pierwszym gatunku, w terminie, ilościach i asortymencie określonym przez Szkołę, dostarczane nie później, niż w połowie okresu przydatności do spożycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzeżeniem:

a)      ryby i mrożonki będą posiadać termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 30 dni od dostawy;

b)      mrożonki mają być dostarczane do jednostek w formie nie rozmrożonej;

c)     jaja konsumpcyjne nie będą starsze niż 7 dni od daty pakowania, oraz muszą posiadać przy każdej dostawie dokument identyfikacyjny dla jaj konsumpcyjnych spełniających wymagania wynikające z obowiązujących przepisów prawa;

d)              warzywa i owoce świeże cechować się będą regularnym kształtem właściwym dla danej odmiany, będą wolne od szkodników, zanieczyszczeń ziemią, uszkodzeń, oznak wrastania korzenia w pęd nasienny, brakiem oznak więdnięcia, wyschnięcia, pleśnienia, gnicia czy zmarznięcia;

e)       mięsa i wędliny będą produktami świeżymi, z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy;

f)      nabiał i produkty mleczarskie z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy.

10)  Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczonych produktów (ukryte i nie ukryte) powstałe m.in. na skutek złego przechowywania, uszkodzenia w wyniku transportu oraz zobowiązany jest do wymiany wadliwych produktów we własnym zakresie i na własny koszt.

11)  Cechy dyskwalifikujące dla poszczególnego asortymentu w szczególności:

a)      wspólne dla mięsa: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, zazielenienie mięsa, występowanie gruczołów, fragmentów kości;

b)      wspólne dla wędlin: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, barwa szarozielona, zacieki tłuszczu i galarety pod osłonką, jej pęknięcia i wycieki farszu, w osłonkach sztucznych, składniki użyte do produkcji pozaklasowe lub z chrząstkami, ścięgnami itp., skupiska jednego ze składników, obecność szkodników oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, objawy obniżenia jędrności i elastyczności, nie przyleganie osłonki do wędlin itp.;

c)      wspólne dla pieczywa: pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie; pieczywo zabrudzone, spalone; miękisz lepki, niedopieczony, z zakalcem, z obecnością grudek mąki i soli; smak: gorzki, kwaśny, zbyt słony lub niesłony; ciasta zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraźnie niewłaściwej porowatości ciasta, kruszące się; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, ciasta zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości;

d)     wspólne dla wyrobów mleczarskich: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwaśny, słony, stęchły, mdły; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań;

e)      wspólne dla warzyw i owoców: wykazujące oznaki niewłaściwego przechowywania i transportu, mocne zniekształcenia, oznaki choroby, zaparzenie, gnicie, zmarznięcie, obce zapachy, pozostałości środków ochrony roślin; oznaki wrastania korzenia w pęd nasienny;

f)       wspólne dla mrożonek: oznaki rozmrożenia, zbrylone i wyczuwalne kostki lodu lub zmrożony w bryły produkt.

12.  Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć zamówione produkty do siedziby Szkoły własnym transportem, na własny koszt i ryzyko nieodpłatnie, jak również do ich rozładunku i złożenia we wskazanym miejscu.

13.  Na żądanie  Szkoły Wykonawca powinien dołączyć do wskazanej partii dostawy przedmiotu umowy: atest, certyfikat, etykietkę, metkę fabryczną, w tym również informację w języku polskim, zawierające wszystkie niezbędne dla użytku dane produktu w szczególności dot. nazwy produktu, wykazu i ilości składników lub kategorii składników, określające zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy, nazwę i adres producenta.

14.  Dostarczane produkty spożywcze muszą spełniać wymagania wynikające z obowiązujących przepisów prawa dotyczących produkcji i obrotu żywności, winny odpowiadać Polskim Normom oraz być zgodne z normami określonymi i obowiązującymi na obszarze Unii Europejskiej. Jakość dostarczanych produktów oraz sposób ich dostawy winny być zgodne z obowiązującymi przepisami oraz atestami dla produktów pierwszego gatunku (klasy). Jaja konsumpcyjne muszą być oznakowane weterynaryjnym numerem zakładu i zdezynfekowane za pomocą promieni ultrafioletowych. Wykonawca na każde żądanie Szkoły zobowiązany jest przedstawić stosowne zaświadczenie właściwego lekarza weterynarii poświadczające badanie dostarczanego mięsa.

 

Wykonawca ponosi całkowitą i wyłączną odpowiedzialność za jakość, przydatność oraz spełnianie obowiązujących przepisów dot. ww. przedmiotu zamówienia oraz wymagań określonych w zapytaniu ofertowym.

 
III. Termin wykonania zamówienia
Wymagany termin realizacji przedmiotu zamówienia: od dnia 02.01.2018 r. do dnia 22.06.2018 r., nie dłużej jednak niż do wykorzystania maksymalnego limitu środków.

 
IV. Oferty częściowe
Dopuszcza się składanie ofert częściowych. Wykonawcy mogą złożyć oferty na jedną, kilka lub na wszystkie części zapytania ofertowego. Oferty częściowe muszą obejmować wszystkie pozycje określone w danej części. Wykonawca nie jest uprawniony do wprowadzania jakichkolwiek zmian w rubrykach formularzy wypełnionych przez Szkołę.

 
V. Miejsce oraz termin składania ofert
Oferty należy składać w sekretariacie Szkoły ( adres: Dębowa Kłoda 2) do 29.12.2017 r. do godz. 15.00.
 
VI. Informacje o osobach uprawnionych do kontaktów z Wykonawcami
Osobami uprawnionymi do bezpośredniego kontaktowania się z Wykonawcami są:

- Halina Bartoszuk – tel.506 097 662

- Małgorzata Wawryszczuk – Tel. 514 376 650
 

VII. Opis sposobu obliczania ceny
1.Ofertę należy przygotować zgodnie z załączonym formularzem oferty, stanowiącym załącznik Nr 1 do zapytania ofertowego.

2.Wskazana w ofercie cena musi obejmować podatek VAT oraz pozostałe składniki cenotwórcze związane z realizacją przedmiotu zamówienia, w szczególności koszty transportu, opakowań, ubezpieczenie produktów na czas transportu, koszty zakupu produktów i ich magazynowania, załadunku i rozładunku, ewentualnego wzrostu cen produktów w okresie realizacji zamówienia, kosztów paliwa i innych opłat ponoszonych przez Wykonawcę oraz wszelkie elementy inflacyjne, opłaty i podatki (także podatek od towarów i usług) i ewentualne upusty.

3.Cena musi być podana w złotych polskich cyfrowo i słownie, z zaokrągleniem do dwóch miejsc po przecinku.
 

VIII. Opis kryteriów  wyboru ofert
Wybór oferty w poszczególnych częściach dokonywany będzie w oparciu o kryterium:

najniższa cena - 100%

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najniższą łączną ceną brutto.
IX. Informacja o wzorze umowy oraz formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy
1. Do zapytania ofertowego dołączony jest wzór umowy (załącznik Nr 2) stanowiący jego integralną część.

2. Składając ofertę Wykonawca akceptuje wzór umowy oraz zobowiązuje się do jej podpisania w terminie i miejscu wskazanym przez Szkołę.

3. Przed podpisaniem umowy Szkoła może zobowiązać Wykonawcę do dostarczenia:

a) aktualnego zezwolenia Powiatowej Stacji Sanitarno–Epidemiologicznej na prowadzenie działalności w zakresie objętej zamówieniem;

b) aktualnego potwierdzenia zaświadczenia o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli żywności na podstawie ustawy – O bezpieczeństwie żywności i żywienia, w związku z art. 6 ust. 2 rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. – W sprawie higieny środków spożywczych;

c) oświadczenia, że Wykonawca posiada opracowany, wdrożony i utrzymany jeden z obowiązujących systemów bezpieczeństwa żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. – O bezpieczeństwie żywności oraz Rozporządzeniem WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. – W sprawie higieny środków spożywczych. Oświadczenie nie jest wymagane od producentów produkcji pierwotnej.
Szkoła zastrzega sobie prawo do unieważnienia niniejszego zapytania ofertowego.

Załączniki do zapytania ofertowego:
1. Formularz ofertowy - zał. Nr 1 wraz z załącznikami Nr 1-11

2. Wzór umowy - zał. Nr 2
                                                                                    ZATWIERDZAM

                                      Dyrektor Szkoły Podstawowej im. Armii Krajowej  w Dębowej Kłodzie

                                                                           mgr  Halina Bartoszuk
 

Załącznik Nr 1 do formularza ofertowego nr 6/2017
ZAŁĄCZNIK  NR 1 do FORMULARZA OFERTOWEGO

Część I – Mięsa, wędliny, podroby 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	   %
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	   VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	 Mięso wieprzowe
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Karkówka bez kości
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Łopatka bez kości
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Szynka  wp. kl. I
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Schab bez kości
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	5. 
	Żeberka kl. I
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	6. 
	Słonina
	Kg
	60
	
	
	
	
	

	7. K
	Kości schabowe
	kg
	360
	
	
	
	
	

	 
	 Wędliny
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Boczek surowy kl.I
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Boczek wędzony kl. I
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Kiełbasa śląska kl.I zawartość mięsa min 92 %
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Kielbasa zwyczajna
	Kg
	300
	
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa Toruńska
	Kg
	300
	
	
	
	
	

	6. 
	Parówki
	Szt
	750
	
	
	
	
	

	7. 
	Serdelki
	Szt
	750
	
	
	
	
	

	8. 
	Szynka
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	9. 
	Mielonka Tyrolska
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	10. 
	Ogonówka
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	11. 
	Szynka drobiowa
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Słownie zł:
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia

Data ....................                                                                podpis i pieczątka Wykonawcy
ZAŁĄCZNIK  NR 2 do FORMULARZA OFERTOWEGO
 
Część II – Mięsa i wędliny drobiowe
 
	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Mięso drobiowe
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1
	Filet z piersi kurczaka
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Porcja rosołowa z kurczaka
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Udko właściwe
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	
	4   Kura
	kg
	100
	
	
	
	
	

	 
	5.  Podudzie z kurczaka                   
	 kg. 
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 


 
 

 

 
Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 

 

 

                               Data .........................................................................................................

                                                                                          podpis i pieczątka Wykonawcy


ZAŁĄCZNIK  NR 3 do FORMULARZA OFERTOWEGO

 

  
Część III – Ryby
 

 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	        Ryby
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1
	Filet rybny miruna bez glazury
	kg
	260
	 
	 
	 
	 
	 

	
	2. Kostka rybna panierowana Mintaj
	kg
	400
	
	
	
	
	

	
	3. Filet z pangi kl. I
	kg
	350
	
	
	
	
	

	 
	4.Filet z soli
	 kg
	  300
	 
	 
	 
	 
	 

	
	5. Filet z Mintaja
	Kg
	300
	
	
	
	
	

	
	6. Filet rybny Czarniak
	Kg 
	300
	
	
	
	
	

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 
	 


 
 

 

 
Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

Data ...............................................                                     podpis i pieczątka Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK  NR 4 do FORMULARZA OFERTOWEGO

Część IV – Pieczywo
 
 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	       Pieczywo
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1
	Bułka tarta 0,5 kg
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Bułka zwykła duża dzielona
	szt
	1600
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Chleb zwykły krojony 500g
	szt
	2600
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Bułka zwykła mała szkolna
	szt
	1600
	
	
	
	
	

	5
	Bułka wrocławska
	Szt
	150
	
	
	
	
	

	 6
	Drożdzówka 
	Szt. 
	1610
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Bułka „Stokrotka”
	Szt.
	240
	
	
	
	
	

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 
	 
	 
	 


 
 

 
Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 

 

 

Data ..............................................
                                                                                                         podpis i pieczątka Wykonawcy
   ZAŁĄCZNIK  NR 5 do FORMULARZA OFERTOWEGO 

 
Część V – Przyprawy, koncentraty, przeciery i inne produkty spożywcze
 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WATOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Przyprawy, koncentraty, przeciery i inne produkty spożywcze                       
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Bazylia (mielona) 10 g PRYMAT
	szt.
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Chrzan  tarty słoik 180g
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Cukier biały
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Cukier puder
	Kg
	5
	
	
	
	
	

	5. 
	Ketchup łagodny Pudliszki 480 g
	szt.
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	6. 
	Koncentrat pomidor 30% (słoik 970g) Pudliszki
	szt.
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	7. 
	Kwasek cytrynowy (15g)
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	8. 
	Liście laurowe/12g/ PRYMAT
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	9. 
	Majeranek/10g/ PRYMAT
	szt.
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	10. 
	Majonez WINIARY /700ml/ bez konserwantów
	szt.
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	11. 
	Musztarda Parczewska delikatesowa stołowa /200g/
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	12. 
	Papryka czerwona słodka/20g/PRYMAT
	szt.
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	13. 
	Pieprz czarny mielony/20g/PRYMAT
	szt.
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	14. 
	Pieprz ziołowy (mielony) 30 g PRYMAT
	szt.
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	15. 
	Przyprawa do kurczaka 60 g PRYMAT
	szt.
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	16. 
	Przyprawa do mięsa 200 g KNORR
	szt.
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	17. 
	Sos do makaronu Boloński 46 g WINIARY
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	18. 
	Sól jodowana
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	19. 
	Olej Mazowiecki 3L
	l
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	20. 
	Zioła prowansalskie 10g (mielone) Prymat
	szt.
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	21. 
	 Oregano Prymat 10 g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	22. 
	Tymianek Prymat 10 g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	23. 
	Bartnik Sądecki Miód lipowy 400 g
	Szt.
	30
	
	
	
	
	

	24. 
	Herbata owocowa SAGA
	Szt.
	600
	
	
	
	
	

	25. 
	Sok Malinowy Herbapol 5 l
	Szt.
	140
	
	
	
	
	

	26. 
	 Sos pieczeniowy jasny AMINO 38 g
	Szt. 
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	27. 
	Sos myśliwski KNORR 37 g
	Szt.
	200
	
	
	
	
	

	28. 
	 Sos pieczeniowy ciemny AMINO 38 g
	Szt.
	300
	
	
	
	
	

	29. 
	Sos śmietanowo-serowy 38 g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	30. 
	Sos koperkowo-ziołowy KNORR 9g
	Szt.
	120
	
	
	
	
	

	31. 
	Sos włoski sałatkowy KNORR 9g
	SZT.
	80
	
	
	
	
	

	32. 
	KUCHAREK 1 kg
	Szt.
	300
	
	
	
	
	

	33. 
	Kostka rosołowa WINIARY
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	34. 
	Sos pieczarkowy Winiary 38 g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	35. 
	OCET 0,5 l
	Szt.
	30
	
	
	
	
	

	36. 
	Drożdże 10 dkg
	Szt.
	20
	
	
	
	
	

	37. 
	Przyprawa do zup i sosów w płynie WINIARY 1000 ml
	Szt.
	40
	
	
	
	
	

	38. 
	Przyprawa do bigosu Appetitta 20 g
	Szt.
	30
	
	
	
	
	

	39. 
	Czosnek granulowany Prymat 20 g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	40. 
	Ziele Angielskie Prymat 20g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	41. 
	Przyprawa do żeberek Prymat 20g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	42. 
	Przyprawa do mięsa mielonego Prymat 20g
	Szt.
	60
	
	
	
	
	

	43. 
	Kisiel Truskawkowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	44. 
	Kisiel Wśniowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	45. 
	Kisiel Malinowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	46. 
	Budyń śmietankowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	47. 
	Budyń czekoladowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	48. 
	Budyń waniliowy Emix 40 g
	Szt
	100
	
	
	
	
	

	49. 
	Dżem Truskawkowy Łowicz 280 g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	50. 
	Dżem Wiśniowy Łowicz 280 g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	51. 
	Dżem Brzoskwiniowy Łowicz 280 g
	Szt.
	20
	
	
	
	
	

	52. 
	Jutrzenka BeBe Herbatniki 16 g
	Szt.
	1600
	
	
	
	
	

	53. 
	Ciastka czekoladowe
	Kg
	25
	
	
	
	
	

	54. 
	Wafelki kakaowe
	Kg
	25
	
	
	
	
	

	55. 
	Ciastka kruche z marmoladą
	KG
	25
	
	
	
	
	

	56. 
	Kakao Puchatek 500 g
	SZT.
	50
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 
	 


 

Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 

 

Data ................................................                                podpis i pieczątka Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK  NR 6 do FORMULARZA OFERTOWEGO

Część VI – Nabiał, produkty mleczarskie
 
	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Nabiał
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Jogurt owocowy/min120g/bez kawałków owoców, PIĄTNICA
	szt.
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Danone Gratka o smaku truskawkowym Deser 115 g
	Szt.
	1000
	
	
	
	
	

	1. 
	Jogurt owocowy 350 g KRASNYSTAW
	Szt.
	150
	
	
	
	
	

	2. 
	Ser biały chudy Krasnystaw
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Ser żółty gouda/ edamski
	kg
	120
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Ser Salami
	Kg
	200
	
	
	
	
	

	5. 
	Śmietana 18% Mlekovita 1 L
	szt.
	1200
	 
	 
	 
	 
	 

	       6.
	 Mleko 1 litr 2% w kartonie 
	 szt.
	 400
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Serek homogenizowany
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	8
	Serek Topionyw bloczkach  Hochland
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	 9  
	Masło śmietankowe kostka 200 g

	Szt. 


	 250


	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Masło roślinne 500 g
	Szt.
	150
	
	
	
	
	

	 
	 RAZEM
Słownie zł:
	 
	 
	 


Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 Data ................................................                                             podpis i pieczątka Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK  NR 7 do FORMULARZA OFERTOWEGO
 

 
Część VII – Warzywa  konserwowane, konserwy
 
	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Warzywa, owoce konserwowe, konserwy
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Groszek/400g/ PUDLISZKI
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Ogórek  konserwowy/870g/ GLOBAL
	szt
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Szczaw konserwowy siekany ROLNIK 320ml
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Kukurydza  PUDLISZKI 400G
	szt
	150
	
	
	
	
	

	5. 
	Pasztet drobiowy podlaski 155 g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	6. 
	Konserwy rybne Szprot w oleju 170 g
	szt
	100
	
	
	
	
	

	7. 
	Konserwy rybne Makrela w pomidorach 170 g
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 
	 
	 


 
Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 

Data ...............................................                                       podpis i pieczątka Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK  NR 8 do FORMULARZA OFERTOWEGO

Część VIII – Ziemniaki
 
 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1
	Ziemniaki Irga/Vineta
	kg
	6000
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 
	 
	 
	 


 
 

 
Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

 

 

 

Data ..............................................                 podpis i pieczątka Wykonawcy
ZAŁĄCZNIK  NR 9 do FORMULARZA OFERTOWEGO
Część IX – Warzywa, owoce i jaja kurze
 
	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTT

	 
	Warzywa, owoce, jajka
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Brokuły
	szt.
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Burak czerwony
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Cebula biała
	kg
	240
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Cebula czerwona
	Kg
	50
	
	
	
	
	

	5. 
	Fasola biała/gat. I/ JAŚ
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	6. 
	Fasola Biała średnia
	Kg
	100
	
	
	
	
	

	7. 
	Groch połówkowy
	Kg
	50
	
	
	
	
	

	8. 
	Jabłka
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	9. 
	Jabłka
	Szt 
	800
	
	
	
	
	

	10. 
	Jajka duże
	szt.
	2500
	 
	 
	 
	 
	 

	11. 
	Kapusta biała
	kg
	1500
	 
	 
	 
	 
	 

	12. 
	Kapusta włoska
	Kg
	500
	
	
	
	
	

	13. 
	Kapusta czerwona
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	14. 
	Kapusta kiszona /w wiaderkach min. 3/
	kg
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	15. 
	Kapusta pekińska
	kg
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	16. 
	Koperek zielony
	pęczek
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	17. 
	Mandarynka bezpestkowa, słodka gat. I
	Szt.
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	18. 
	Pomarańcza
	Szt.
	800
	
	
	
	
	

	19. 
	Marchew /bez naci/ świeża, sucha
	kg
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	20. 
	Pomidor
	Kg
	300
	
	
	
	
	

	21. 
	Ogórek zielony
	kg
	160
	 
	 
	 
	 
	 

	22. 
	Ogórki kiszone op.wiaderko min3 kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	23. 
	Papryka czerwona
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	24. 
	Pieczarki
	kg
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	25. 
	Pietruszka (korzeń)
	kg
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	26. 
	Por
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	27. 
	Sałata lodowa
	szt.
	300
	
	 
	 
	 
	 

	28. 
	Seler
	kg
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	29. 
	Szczypiorek świeży
	pęczek
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	30. 
	Czosnek
	Szt
	300
	
	
	
	
	

	31. 
	Banany
	Szt.
	800
	
	
	
	
	

	32. 
	Gruszka
	Szt.
	800
	
	
	
	
	

	33. 
	Natka pietruszki
	Szt
	400
	
	
	
	
	

	34. 
	Natka kopru
	Szt
	500
	
	
	
	
	

	35. 
	Kasza gryczana
	Kg
	50
	
	
	
	
	

	 32.
	 Rzodkiewka
	Szt. 
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	33.
	Nektarynki
	Szt.
	800
	
	
	
	
	

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 Słownie zł:
	 
	 
	 


Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

Data .............................................                             ................................................................                             
                                                                                  podpis i pieczątka Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK  NR 10 do FORMULARZA OFERTOWEGO 
Część X – Produkty zbożowe
	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Produkty zbożowe
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. 
	Kasza jęczmienna średnia
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Makaron 2-jajeczny krajanka 400g Lubella
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Makaron jajeczny świderki, muszelki,nitki, wstążki Lubella
	kg
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	4. 
	Makaron łazanki (500g) Lubella
	szt
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	5. 
	makaron Babuni 250 g
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	6. 
	Makaron spagetti  z mąki z pszenicy durum /500g/ Lubella
	szt
	350
	 
	 
	 
	 
	 

	7. 
	Mąka pszenna /luksusowa/ Poznańska
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	8. 
	Mąka ziemniaczana
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	9. 
	Ryż biały 1kg, gat. I
	kg
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	10. 
	Kasza Pęczak
	Kg
	120
	
	
	
	
	

	11. 
	Kasza Manna
	Kg
	10
	
	
	
	
	

	12. 
	Płatki owsiane błyskawiczne
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	13. 
	Płatki kukurydziane czekoladowe
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	14. 
	Płatki corn flakes
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	 
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Słownie zł:
	 
	 
	 
	 
	 


Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

Data .............................................


podpis i pieczątka Wykonawcy
ZAŁĄCZNIK  NR 11 do FORMULARZA OFERTOWEGO
Część XI – Warzywa  mrożone
 

	L.p.
	Asortyment
	J.m.
	ilość
	%
	CENA
	CENA
	WARTOŚĆ
	WARTOŚĆ

	
	
	
	
	VAT
	NETTO
	BRUTTO
	NETTO
	BRUTTO

	 
	Warzywa, owoce mrożone
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1.
	Brokuły 2,5 kg
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	2.
	Zupa jarzynowa 2,5 kg
	szt.
	270
	 
	 
	 
	 
	 

	3.
	Kalafior gat I 2,5 kg
	szt.
	270
	 
	 
	 
	 
	 

	4.
	marchewka kostka 2,5 kg
	szt.
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	   5.
	 Barszcz ukraiński 2,5 kg
	szt. 
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Warzywa na patelnię 2,5 kg
	Szt.
	200
	
	
	
	
	

	 
	RAZEM
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 

Słownie zł:
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Oświadczam, że podane kwoty nie ulegną zmianie w okresie realizacji przedmiotu zamówienia.

Data .......................................................................podpis i pieczątka Wykonawcy

Załącznik Nr 2 do formularza ofertowego nr 6/2017
Wzór umowy

Załącznik nr 2
UMOWA  NR ...............................
zawarta w Dębowej Kłodzie w dniu .....................................................r. pomiędzy Szkołą Podstawową im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie, zwanym w treści umowy Szkołą, reprezentowaną przez:

– Halinę Bartoszuk – Dyrektor Szkoły Podstawowej im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie działającą na podstawie pełnomocnictwa – Wójta Gminy Dębowa Kłoda 

a

........................................................................................................................................... z siedzibą w ........................................................................................................................................... wpisaną/ym do ewidencji działalności gospodarczej ........................................................................................... lub

wpisaną do ewidencji Krajowego Rejestru Sądowego nr ......................................................................

Regon .......................................................

NIP ...........................................................

 

zwanym dalej Wykonawcą, reprezentowaną/ ym przez:

 

.................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................

o następującej treści:
§ 1

Przedmiot umowy
1. W wyniku rozstrzygnięcia zapytania ofertowego na zadanie pn. „Dostawa produktów spożywczych do kuchni szkolnej w Szkole Podstawowej im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie” Wykonawca dostarcza przedmiot umowy zgodnie z Zapytaniem ofertowym – wraz z załącznikami – oraz złożoną ofertą.

2. Przedmiotem umowy jest sukcesywna dostawa produktów żywnościowych przez Wykonawcę na rzecz Szkoły Podstawowej im. Armii Krajowej w Dębowej Kłodzie – Część ............................. ............................................................................ której rodzaj – asortyment i ceny jednostkowe określa formularz cenowy, stanowiący załącznik do niniejszej umowy.

3. Wykonawca ponosi całkowitą i wyłączną odpowiedzialność prawną i finansową za jakość, przydatność oraz spełnienie wymagań określonych w Zapytaniem ofertowym – wraz z załącznikami – oraz za spowodowane w trakcie realizacji dostaw, uszkodzenia mienia lub spowodowanie zagrożenia zdrowia lub życia osób w wyniku realizowanych dostaw.

4. W trakcie realizacji umowy dopuszcza się możliwość zmiany przez Szkołę ilości poszczególnych artykułów, nie powodującej powiększenia wartości przedmiotu umowy.

5. Ilekroć w niniejszej umowie mowa jest o Szkole rozumie się przez to odpowiednio również Dyrektora Szkoły.

 
§ 2

Termin realizacji umowy
 

Niniejsza umowa zostaje zawarta na okres od dnia 02 stycznia 2018 r. do dnia 22 czerwca 2018r,. nie dłużej jednak niż do wyczerpania maksymalnego limitu środków finansowych – przeznaczonych na realizację dostaw – o którym mowa w § 5 ust. 2 niniejszej umowy. 

 
§ 3

Dostawy
1. Dostawy produktów żywnościowych będą się odbywać sukcesywnie  od dnia 02 stycznia 2018 r. do dnia 22 czerwca  2018r,.  w dni robocze od poniedziałku do piątku, w godzinach 7.00 – 9.00.

2. Do odbioru dostaw w Szkole będzie osoba wskazana przez Dyrektora Szkoły.

3. Jako termin dostawy rozumie się datę złożenia podpisu na protokole odbioru produktów żywnościowych przez osobę upoważnioną przez Szkołę. Terminy dostaw, asortyment i ilość produktów żywnościowych określone zostaną każdorazowo pisemnie, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie przez Szkołę z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Ponadto Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zwiększone lub zmniejszone potrzeby Szkoły w stosunku do danego asortymentu lub całości dostawy.

4. Ilościowy, jakościowy oraz asortymentowy odbiór produktów winien być dokonany w chwili dostawy, chyba, że z okoliczności wynika, iż ustalenie stanu ilościowego, jakościowego lub asortymentowego przy odbiorze było niemożliwe lub utrudnione (w szczególności z uwagi na ilość produktów, sposób ich opakowania, stan produktów – zamrożenie lub ich rodzaj – owoce, warzywa), wtedy niezgodność ilościową, jakościową lub asortymentową można zgłosić – pisemnie, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie – w terminie do 2 dni roboczych od ustalenia ww. niezgodności. Wykonawca do każdej dostarczonej partii produktów zobowiązany jest dołączyć dokument dostawy (fakturę). Odbioru dokonuje się na podstawie protokołu podpisanego przez obie Strony. W przypadku jakichkolwiek wad, szczególnie dotyczących jakości, świeżości i terminu przydatności do spożycia, możliwych do stwierdzenia w trakcie odbioru, Szkoła odmówi odbioru przedmiotu umowy.

5. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczonych produktów (ukryte i nie ukryte) powstałe m.in. na skutek złego przechowywania, uszkodzenia w wyniku transportu oraz zobowiązany jest do wymiany wadliwych produktów we własnym zakresie i na własny koszt.

6. Cechy dyskwalifikujące dla poszczególnego asortymentu w szczególności:

a)wspólne dla mięsa: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, zazielenienie mięsa, występowanie gruczołów, fragmentów kości;

b) wspólne dla wędlin: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, barwa szarozielona, zacieki tłuszczu i galarety pod osłonką, jej pęknięcia i wycieki farszu, w osłonkach sztucznych, składniki użyte do produkcji pozaklasowe lub z chrząstkami, ścięgnami itp., skupiska jednego ze składników, obecność szkodników oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, objawy obniżenia jędrności i elastyczności, nie przyleganie osłonki do wędlin itp.;

c) wspólne dla pieczywa: pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie; pieczywo zabrudzone, spalone; miękisz lepki, niedopieczony, z zakalcem, z obecnością grudek mąki i soli; smak: gorzki, kwaśny, zbyt słony lub niesłony; ciasta zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraźnie niewłaściwej porowatości ciasta, kruszące się; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, ciasta zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości;

d) wspólne dla wyrobów mleczarskich: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwaśny, słony, stęchły, mdły; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań;

e) wspólne dla warzyw i owoców: wykazujące oznaki niewłaściwego przechowywania i transportu, mocne zniekształcenia, oznaki choroby, zaparzenie, gnicie, zmarznięcie, obce zapachy, pozostałości środków ochrony roślin; oznaki wrastania korzenia w pęd nasienny;

f) wspólne dla mrożonek: oznaki rozmrożenia, zbrylone i wyczuwalne kostki lodu lub zmrożony w bryły produkt.

 

1. W przypadku stwierdzenia przez Szkołę wadliwej partii dostarczonych produktów lub niedostarczenia całości zamówienia, zostanie zgłoszona reklamacja ilościowa, jakościowa lub asortymentowa w formie pisemnej, pocztą elektroniczną, faksem lub telefonicznie. Wykonawca zobowiązuje się do wymiany wadliwych produktów na wolne od wad lub dostarczenia ilości zgodnej z zamówieniem w ciągu 3 godzin od chwili zgłoszenia reklamacji przez Szkołę.

2. W trakcie realizacji umowy Wykonawca zobowiązany jest dostarczać produkty wg zgłoszonego zapotrzebowania, w opakowaniach przeznaczonych do sprzedaży detalicznej w szczególności dla produktów ze wskazaną gramaturą czy objętością.

3. Szkoła zastrzega sobie prawo odmowy przyjęcia dostawy w części lub w całości w przypadku, jeżeli Wykonawca nie okaże dokumentów lub dostarczone przez niego produkty żywnościowe nie spełniają wymagań, których mowa w § 4 niniejszej umowy.

4. Nie dokonanie lub opóźnienie zapłaty należności za dostarczony wadliwy przedmiot umowy nie upoważnia Wykonawcy do wstrzymania wydania kolejnej partii produktów.

5. Niezamówienie przez Szkołę pełnego zakresu ilościowego poszczególnych produktów nie skutkuje ze strony Wykonawcy roszczeniem o zakup nie zrealizowanej w okresie obowiązywania umowy ilości produktów żywnościowych, w związku z tym, że w trakcie realizacji umowy dopuszcza się możliwość zmiany przez Szkołę ilości poszczególnych produktów, nie powodującej powiększenia wartości umowy.

§ 4

Zobowiązania Wykonawcy
1. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać produkty świeże, pełnowartościowe, należytej jakości, w pierwszym gatunku, w terminie, ilościach i asortymencie określonym przez Szkołę, dostarczane nie później, niż w połowie okresu przydatności do spożycia przewidzianego dla danego produktu, oraz zgodnie z cechami i wymaganiami określonymi w Zapytaniu ofertowym – wraz z załącznikami –  z zastrzeżeniem:

a)ryby i mrożonki będą posiadać termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 30 dni od dostawy;

b)  mrożonki mają być dostarczane do jednostek w formie nie rozmrożonej;

c) jaja konsumpcyjne nie będą starsze niż 7 dni od daty pakowania, oraz muszą posiadać przy każdej dostawie dokument identyfikacyjny dla jaj konsumpcyjnych spełniających wymagania wynikające z obowiązujących przepisów prawa;

d) warzywa i owoce świeże cechować się będą regularnym kształtem właściwym dla danej odmiany, będą wolne od szkodników, zanieczyszczeń ziemią, uszkodzeń, oznak wrastania korzenia w pęd nasienny, brakiem oznak więdnięcia, wyschnięcia, pleśnienia, gnicia czy zmarznięcia;

e) mięsa i wędliny będą produktami świeżymi, z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy;

f) nabiał i produkty mleczarskie z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy.

1. Dostarczane produkty spożywcze muszą spełniać wymagania wynikające z obowiązujących przepisów prawa dotyczących produkcji i obrotu żywności, winny odpowiadać Polskim Normom oraz być zgodne z normami określonymi i obowiązującymi na obszarze Unii Europejskiej. Jakość dostarczanych produktów oraz sposób ich dostawy winny być zgodne z obowiązującymi przepisami oraz atestami dla produktów pierwszego gatunku (klasy). Jaja konsumpcyjne muszą być oznakowane weterynaryjnym numerem zakładu i zdezynfekowane za pomocą promieni ultrafioletowych. Wykonawca na każde żądanie Szkoły zobowiązany jest przedstawić stosowne zaświadczenie właściwego lekarza weterynarii poświadczające badanie dostarczanego mięsa.

 

1. Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć zamówione produkty do siedziby Szkoły własnym transportem, na własny koszt i ryzyko, jak również do ich rozładunku i złożenia w miejscu wskazanym przez osobę odbierającą daną dostawę.

2. Materiał opakowaniowy winien być dopuszczony do kontaktu z żywnością. Każdy asortyment produktów musi być dostarczony w oddzielnym pojemniku. Produkty w puszkach winny być wyposażone w elementy do otwierania ręcznego, bez pomocy otwieracza mechanicznego. Mięso i wędliny muszą być dostarczane w czystych, zamkniętych pojemnikach przystosowanych do przewozu mięsa i wędlin. Mięso surowe nie może być przewożone razem z wędlinami.

3. Na żądanie Szkoły Wykonawca powinien dołączyć do wskazanej partii dostawy przedmiotu umowy: atest, certyfikat, etykietkę, metkę fabryczną, w tym również informację w języku polskim, zawierające wszystkie niezbędne dla użytku dane produktu w szczególności dot. nazwy produktu, wykazu i ilości składników lub kategorii składników, określające zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy, nazwę i adres producenta.

§ 5

Wartość umowy
 

1. Wartość umowy obliczono przy zastosowaniu cen jednostkowych określonych w załączniku do umowy – ofercie. Za dostarczany przedmiot niniejszej umowy, odbiorca zobowiązuje się zapłacić Wykonawcy należność w wysokości podanej przez Wykonawcę w ofercie, z zastrzeżeniem ust. 2.

2. Szkoła ustala maksymalny limit środków finansowych przeznaczonych na realizację dostaw wynikających z niniejszej umowy na kwotę .............................. zł brutto (słownie: ...............................................................................................................................) złotych.

3. Ceny jednostkowe, o których mowa w ust. 1 są niezmienne przez cały okres wykonywania przedmiotu umowy i uwzględniają wszelkie koszty wynikające z realizacji przedmiotu zamówienia (w szczególności transport, opakowania, ubezpieczenie produktów na czas transportu, koszt załadunku i rozładunku, podatek VAT itp.).

4. Ceny produktów żywnościowych Strony ustalają wg formularza asortymentowo-cenowego. Ceny te w całym okresie obowiązywania umowy nie mogą ulec zmianie z zastrzeżeniem ust. 5.  

5. Ceny jednostkowe brutto mogą ulec zmianie wyłącznie w przypadku ustawowej zmiany stawki podatku VAT, dokonanej w oparciu o zmianę przepisów prawa powszechnie obowiązującego.
 

§ 6

Warunki płatności
 

1. Na produkty żywnościowe dostarczone w ramach każdego zamówienia Wykonawca wystawiać będzie faktury VAT.

2. Strony postanawiają, że rozliczenia finansowe za dostarczone produkty – w zależności od częstotliwości dostaw – będą się odbywać fakturami częściowymi za poszczególne dostawy lub w okresach zbiorczych za dostawy zrealizowane w okresie miesięcznym.

3. Zapłaty należności za faktury na rzecz Wykonawcy dokonywane będą przelewem na rachunek bankowy  wskazany przez Wykonawcę w terminie  21 dni od dnia otrzymania prawidłowo wystawionej faktury VAT zgodnie z zamówieniem. Za datę zapłaty faktury uznaje się dzień, w którym Szkoła poleci swojemu bankowi dokonanie przelewu na wskazany przez niego rachunek bankowy.

4. Wykonawca oświadcza, że jest podatnikiem podatku VAT i posiada NIP ..................................... .

 
§ 7

Osoby do kontaktu
 

1. Do bezpośredniego kontaktowania się w sprawach dotyczących przedmiotu umowy w szczególności w zakresie dokonywania sukcesywnych zamówień, odbioru dostarczonych produktów, odbioru faktur, zgłaszania reklamacji, korygowania ilości asortymentu zamówionych produktów wyznacza się: ...................................................... – ....................................................... .........................................

2. Ze strony Wykonawcy osobą do kontaktów ze Szkołą jest: .............................................. – nr telefonu: ....................................... .

 
§ 8

Zmiana i odstąpienie od umowy
 

1. W przypadku nienależytego wykonania przedmiotu zamówienia objętego niniejszą umową przez Wykonawcę, lub nie przystąpienia przez Wykonawcę bez podania uzasadnionych przyczyn do realizacji przedmiotu umowy, Szkoła ma prawo odstąpić od umowy bez wyznaczenia dodatkowego terminu. Odstąpienie od umowy następuje przez złożenie Wykonawcy oświadczenia na piśmie. Szkoła może odstąpić od umowy w szczególności w przypadku gdy Wykonawca:

1)      przez okres 2 dni roboczych – następujących po sobie – zaprzestał realizacji dostaw,

2)      realizuje dostawy niezgodnie z zamówieniem,

3)      nie uwzględnia uzasadnionych reklamacji ilościowych, jakościowych lub asortymentowych,

4)      wystawia faktury zawierające ceny zawyżone w stosunku do złożonej oferty,

5)      wszczęto w stosunku do niego postępowanie upadłościowe lub likwidacyjne.

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Szkoła może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W takim przypadku Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonanej części umowy.

2. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej i zawierać uzasadnienie.
 

§ 9

Kary umowne
1. Strony ustalają, że naprawienie szkody wynikłej z niewykonania lub nienależytego wykonania umowy nastąpi przez zapłacenie kar umownych.

2. Wykonawca zapłaci Szkole następujące kary umowne:

a)      za opóźnienie w dostawie produktów w wysokości 10% wartości partii dostawy za każdy dzień opóźnienia w dostawie;

b)      za nie dostarczenie produktów lub dostarczenie w ilości, jakości lub asortymencie nie odpowiadającym zamówieniu w wysokości 10% wartości produktów nie dostarczonych, złej jakości lub niezgodnych z asortymentem wynikającym z oferty Wykonawcy;

c)      za dostarczenie produktów nie spełniających wymagań określonych w § 4  w wysokości 10% wartości tych produktów;

d)      w przypadku odstąpienia od umowy przez Szkołę z przyczyn określonych w § 8 ust 1 niniejszej umowy w wysokości 10% niezrealizowanej części dostaw wynikających z niniejszej umowy.

1. Szkoła zastrzega prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego, przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych, na zasadach określonych w Kodeksie cywilnym.

2. Szkoła zastrzega sobie prawo potrącenia kar umownych z bieżącego wynagrodzenia Wykonawcy, a Wykonawca wyraża na to zgodę.

 
§ 10
W okresie realizacji umowy Wykonawca zobowiązany jest do pisemnego zawiadomienia Szkoły w terminie 7 dni o:

1)      zmianie siedziby lub nazwy firmy Wykonawcy,

2)      zmianie osób reprezentujących Wykonawcę,

3)      ogłoszeniu upadłości Wykonawcy,

4)      wszczęciu postępowania układowego, w którym uczestniczy Wykonawca,

5)      ogłoszeniu likwidacji firmy Wykonawcy,

6)      zawieszeniu działalności firmy Wykonawcy.

 
§ 11
1. Sprawy sporne wynikające z treści umowy będzie rozstrzygał Sąd właściwy dla siedziby Szkoły.

2. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego oraz innych aktów prawnych dot. przedmiotu niniejszej umowy.

3. Wszelkie zmiany i uzupełnienia treści niniejszej umowy dla swej ważność i wymagają formy pisemnej w postaci aneksu podpisanego przez obie Strony.

4. Zmiany dot. § 7 w zakresie osób upoważnionych przez Strony do bieżących kontaktów, nie powodują konieczności sporządzania aneksu do umowy, a jedynie pisemnego zgłoszenia o zaistnieniu takiej zmiany.

§ 12
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach – po jednym dla każdej ze Stron.

Integralną część umowy stanowią:

1) Zapytanie ofertowe – wraz z załącznikami,

2)Formularz ofertowy Wykonawcy.

Szkoła 
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